Ristorante
3 e
Villa <= Icdia
DIMORA STORICA PER RICEVIMENTI

Tradizione, Eleganza e Stile Senza Tempo

BANCHETTO NUZIALE
Menu di Mare e di Montagna

Cocktail: Bellini, Mimosa, Fragolino, Prosecco, Sangria di Frutta Analcolica
Tartine mille gusti, Angolo delle delizie espresse: Salmone, Caviale, Paté Vari,
Gamberett, Friti Vegetali Misti all'italiana, Mini crocchette, Mini arancini,
Mini suppli, Olive ascolane, Rustici caldi e Pizzette.

L’Isola di Mare: Trionfo di Ostriche e Scampi, Carpaccio di Salmone, Spigola e
Tonno, Trionfo di Polpo all’Erba Cipollina e Insalata di Mare
L’Oasi dei salumi: Trionfo di Prosciutto, Grande Assortimento di Salumi Locali e
Nazionali, Carpaccio di Bresaola con Rucola e Champignon, Spiedino di Ovoline di
Bufala e Pachino, Grana Padano in Bella Vista,

Formaggi locali e nazionali con Miele classico, Miele piccante e Confetture
Tonnarelli Gamber1 Rossi Sicilia con Zucchine
Paccher1 “De Cecco” Funghi Porcini e Bresaola
Filetto di Orata in Crosta di Mandorle con Gamberoni al Cognac
Insalata Mista

* % %

Sorbetto all’Arancia bionda

* k%

Controfiletto di Vitello Cremolato in Bella Vista
Patate al Forno

* % %

Trionfo di Frutta fresca di stagione (al centro tavola)

* % %

Torta Nuziale
Catte e Carello Digestivi
Acqua minerale Nepi,
Vino bianco Chardonnay, Vino rosso Merlot (nostra selezione)
Prosecco Brut Mionetto

Orario personalizzabile su richiesta
Condizione promozionale dedicata agl ospiti in visita alla struttura
Il prezzo del menu ¢ comprensivo di IVA

Sede Legale: Viale P. Togliatti 1640, 00155 - ROMA
Sede Operativa: Via Tuscolana Vecchia 81 - 83, 00044 - Frascati (RM)
P.IVA - CF. 08436271004, Tel: 06/9408604, e-mail: info@villaicidia.it - www.villaicidia.it
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